
Côté Mer
Huîtres
Pinces de crabes des neiges
Crevettes roses 
Sashimi de thon rouge
Langoustes des Marquises
Ceviches de bec-de-cane
Saumon fumé 

19 500 XPF/personne
Coupe de champagne et dégustation de rhums offertes 

   uffet du        ouvel          nB N A

Côté Terre
Foie gras mi-cuit
Magret de canard fumé
Terrine de canard
Terrine de campagne
Assortiment de charcuteries

Côté Jardin
Assortiment de salades vertes
Légumes croquants / grillés
Salade de pâtes 
Salade de quinoa
Samoussas de légumes

Saveurs du fenua
Poisson cru traditionnel au lait de coco 
préparé à la minute

Live cooking
Sauté de noix de Saint-Jacques 
au citron vert et risotto à la truffe
Suprême de pintade 
Cochon à la broche 
Côte de bœuf grillé
Saumon des dieux grillé

Accompagnements
Gratin dauphinois
Riz pilaf
Asperges vertes et brocolis
Légumes sautés
Uru rôti
Champignons 

Dimanche 31 décembre au Restaurant Taapuna 

*

Saveurs  d‘‘Asie
Assortiment de sushis nigiris
 et makis
Assortiment de gyoza

Douceurs
Assortiment de pâtisseries
Assortiment de fruits frais
Assortiment de macarons
Sélection de rhums à déguster

Sauces
Périgourdine
Vanille
Barbecue
Beurre blanc citronnée
Morilles et vin jaune

Animations musicales : Jean-Luc et Djinn Lone (Piano)


