
Room Service

Service en chambre
Room service



Petit-déjeuner Parisien | Parisian breakfast
4H30 – 11H00

4.30am - 11am
2 300 XPF | XPF 2,300

Café ou thé, pain, beurre et confiture
Coffee or tea, bread, butter and jam

 Assiette américaine (oeufs brouillés, hash browns, pancakes, bacon, saucisses) 

 Jus d’ananas ou jus de fruits frais du moment

Assortiment de pain, toast et viennoiseries

Yaourt ou fromage blanc    

Salade de fruit du moment

Bagel et fromage à la crème

Céréales (Corn Flakes, Muesli, Choco-pop)

       American-style plate (scrambled eggs, hash browns, pancakes, bacon, 
       sausages) 

        Pineapple or seasonal fresh fruit juice

       Assortment of bread, toast and pastries

       Yogurt or cottage cheese

       Seasonal fruit salad

      Bagel and cream cheese         

       Cereals (Corn Flakes, Muesli, Choco-pop)

Petit-déjeuner | Breakfast

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan

1 900

1 200

1 750

950

950

Matinée gourmande | Gourmet morning

Petit-déjeuner à la carte  | “À la carte” Breakfast
6H – 11H | 6am - ﻿11am

1 200

1 260



Petit-déjeuner | Breakfast

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan

Œufs aux plats (2) | œufs brouillés | omelette nature

Assortiment de biscuit fait maison 

Assiette de bacon ou de saucisses 

Poisson cru à la polynésienne

Assortiment de fromage et charcuterie

Café américain, thé, infusion, chocolat chaud

Pancakes (3) et sirop d’érable

       Sunny-side up eggs (2) | scrambled eggs | plain omelette

      Homemade biscuits

      Bacon or sausages plate

      Polynesian-style raw fish

      Assortment of cheese and cold cuts

       American coffee, tea, herbal tea, hot chocolate

      Pancakes (3) and maple syrup

1 500

2 400

2 100

650

1 900

650

Matinée gourmande | Gourmet morning

Petit-déjeuner à la carte  | “À la carte” Breakfast
6H – 11H | 6am - ﻿11am

750



La carte du jour | The daily menu 
11H00 – 22H00 | 11am - 10pm

Suggestions du mois | Suggestions of the month
(Appelez le service en chambre | Call the room service)

Dernière commande à 15H00 / End of service at 3.00pm!  
Non applicable sur les groupes / Non-applicable for the group 
Non cumulable avec la carte / Not combinable with the card

Non échangeable/ Non-exchangeable

Salade verte aux légumes du potager

Salade Cobb (Salade verte, tomates, bacons grillés, filet de poulet grillé,
roquefort, vinaigrette de vin rouge,  œufs durs et avocat)

Fraicheur de Burrata (avec des tomates, jambon Serrano et olives noires)

Salade César aux cœurs de romaine et blanc de volaille ou thon ou nature

       Green salad with garden vegetables

      Cobb Salad (Green salad, tomatoes, grilled bacon, grilled chicken breast,
      Roquefort, red wine dressing, ﻿hard-boiled eggs and avocado)                            

      “Burrata freshness” (with tomatoes, Serrano ham and black olives)

       Caesar salad with Romaine lettuce hearts and white chicken breast

2 200

Côté jardin | Garden side  

Menu express | Express menu 
Hamburger | cheeseburger | bacon cheeseburger                           

Fish burger (Filet de poisson pané, sauce au curry, pain aux céréales)

Jambon Serrano (selon arrivage) et pain à la tomate

       Hamburger | cheeseburger | bacon cheeseburger                           

       Fish burger (Breaded fish filet, curry sauce, cereal bread)

      Serrano ham (subject to availabilit﻿y) and tomato bread

3 300

3 150

2 700

3 350

3 550

2 500

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan



Thon rouge à la plancha (Pressé de patates douce, gel yuzu, vinaigrette à la
mangue)

Cordon bleu (Ballotine de volaille farcie de jambon et fromage, accompagné
de frites de risotto)

Filet de Mahi Mahi cuit à la plancha (servi avec un tian de légumes, 

Entrecôte sauce roquefort (300g) (servie avec des frites)

Poisson cru traditionnel au lait de coco frais 

       Grilled red tuna (Sweet potato terrine, yuzu gel,  mango dressing)

       Cordon Bleu (Stuffed poultry ballotine with ham and cheese, served with
       risotto fries)

       sauce vierge)
       Mahi Mahi filet cooked on a griddle (served with a vegetable tian and 
       virgin sauce)

      Ribeye steak with Roquefort sauce (300gr) (served with fries)

      Traditional raw fish with fresh coconut mi﻿lk

Club végétarien

Club au poulet

Assortiment de fromages 

       Vegetarian club sandwich

       Chicken club sandwich

      Cheeses selection

Le Club | Club

Le Sucré | Desserts

Assiette de fruits frais du fenua

Tiramisu au Nutella

       Fresh local fruits plate

       Nutella Tiramisu

2 100

2 700

2 800

Terre & Mer | Land & Sea

2 300

3 500

3 950

4 200

4 350

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan

La carte du jour | The daily menu 
11H00 – 22H00 | 11am - 10pm

1 700

3 100



La carte de nuit  | Night menu 

Menu express | Quick menu 
Jambon Serrano (selon arrivage) et pain à la tomate

Wrap au poulet

Salade César aux cœurs de romaine et blanc de volaille

      Serrano ham (subject to availability) and tomato bread

       Chicken wrap

      Caesar salad with Romaine ﻿lettuce hearts and white chicken mea

Le Club | Club
Club végétarien

Club au poulet

Assortiment de fromages

       Vegetarian club sandwich

       Chicken club sandwich

      Cheeses selection

2 100

2 500

 3200

3 000

2 850

2 800

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan

Le Sucré | Desserts
Assiette de fruits frais du fenua

Tiramisu au Nutella

       Fresh local fruits plate

       Nutella Tiramisu

2 700

2 100

11H00 – 04H00 | 11pm - 4am

Cartes des boissons sur demande 
Beverages list on demand



Mini Bar 
Les sodas | Soft drinks:

Inclus | Included :  
Canettes (0,33L) : Coca-Cola (x2), Canada dry, Sprite et Schweppes 
Cans (0,33L): Coca-Cola (x2), Canada dry﻿ ,Sprite and Schweppes 

L’eau | Water: 

Inclus | Included: 
Bouteilles : O' Tahiti (3x1L) et  San Pellegrino (3x0.75L)   
 Bottles: O' Tahiti (3x1L) and San Pellegrino (3x0.75L)                              

Bières | Beers:

Inclus  | Included : 
Canettes (0,33L) : Hinano (x3) and Heineken (x3)
 ans (0,33L): Hinano (x3) and Heineken (x3)                                                                              

                                                          
Non-remboursable et non-échangeable /non-refundable and non-exchangeable

4 200

3 600

4 650

Sans gluten
Gluten free

Épicé
Spicy

Bio
Organic

Végetarien
Vegetarian

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

 
L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.

All prices are indicated in Pacific Francs.

Vegan




