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Dimanche 31 décembre au Restaurant Taapuna

19 500 XPF/personne
* + Coupe de champagne et dégustation de rhums offertes

*

Animations musicales : Jean-Luc et Djinn Lone (Pianistes)
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Huitres Foie gras mi-cuit
Pinces de crabe des neiges Magret de canard fumé
Crevettes roses Terrine de canard
Sashimi de thon rouge Terrine de campagne
Langoustes des Marquises Plateaux de charcuterie
Ceviche de bec-de-cane *

Saumon fumé

ggzv@mf du tenua <+
* g;wgwf q/’%/e Poisson cru traditionnel au lait de coco

préparé a la minute

Assortiment de sushis nigiris

et makis 657% %FQ{% *

Assortiment de gyozas

Assortiment de salades vertes

%w Cﬁﬁ;é’nﬂ Légumes cr?quants/grllles
Salade de pates

Sauté de noix de Saint-Jacques Salade de quinoa

au citron vert et risotto a la truffe Samoussas de légumes

Supréme de pintade

C?chon ala broche, ﬁmae&u@

Cobtes de boeuf grillées

Saumon des dieux grillé Assortiment de patisseries

* Assortiment de fruits frais
Assortiment de macarons

4+ %Cﬁm/ﬂgnemenfc

Gratin dauphinois
Riz pilaf 5&%5@; *
Asperges vertes et brocolis
Légumes sautés

Uru roti

Champignons

Périgourdine

Vanille

Barbecue

Beurre blanc citronné
Morilles et vin jaune



