
Entrées

Desserts

Huîtres de France
Crevettes bouquet
Sashimi de thon rouge
Salade verte
Assortiment de légumes crus
Salade de pâtes au pistou et feta
Foie gras à la vanille de Huahine
Plateaux de charcuterie

*

Animations musicales : Jean-Luc et Djinn Lone (Pianistes)

11 500 XPF/personne
Dimanche 24 décembre au Restaurant Taapuna

Terrine de campagne
Terrine de canard
Crudo de saumon fumé aux agrumes
Carpaccio de poulpe
Salade de tomate et mozzarella au pistou
Assortiment de fromages 

Mahi Mahi à la plancha, sauce vanille
Moules normandes
Crevettes au lait de coco et curry
de madras
Rôti de porc à la sauce moutarde à
l’ancienne

Épaule d’agneau confite, jus d’agneau au 
romarin et amandes effilées
Brisket de rôti à la bordelaise
Chapon rôti et truffe noire

Accompagnements : riz blanc, pommes de terre grenailles, ratatouille, poêlée de
courgettes, champignons forestiers

Assortiment de bûches de Noël 
Entremets à la vanille
Tartes au coco

Assortiment de mignardises
Entremets au chocolat
Plateaux de fruits frais

Plats 
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