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ENTREE- STARTER 2100
Ravioles de boeuf et champignons

Stew beef and mushrooms raviolis

Bouillon de boeuf truffé
Truffled beef stock

COTE TERRE - LAND SIDE 2450

Joue de boeuf confite

Candied beef cheek

Sauce au vin rouge et huile de noisette, pleurotes
locales et pommes grenailles

Red wine sauce with hazelnut oil, local oyster
mushrooms and baby potatoes

COTE MER - SEA SIDE 4500

Demi-langouste grillée au beurre “maitre d'hotel’

Grilled half lobster with “Maitre D butter”
Risotto au safran
Saffron risotto

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc pacifique.
All prices are indicated in Pacific Francs.
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LES SALADES

Salade d'émincé de volaille croustillant facon César 2 600
Salade romaine, sauce César, crodtons, copeaux de parmesan, émincée de volaille
croustillant

Salade de thon mi-cuit aux épices fagon César 2 800
Salade romaine, sauce César, crodtons, copeaux de parmesan, thon mi-cuit aux épices

Salade Cobb@ 3000

Salade verte, tomate, bacon grille, filet de poulet grille, roquefort, vinaigrette de vin
rouge, oeuf dur et avocat

Aumobniére ouverte au chévre miel 3000
Feuille de brick, fromage de chevre, miel de Tahiti, aubergine grillée, feuilles de chéne
rouge et vert, pignons de pin, pickles de carotte

Mozzarella et légumes grillés @ 3200

Pickles d'oignons rouges, aubergine et courgette grillées, tomate cerise, feuilles de
chéne rouge et vert

LES ENTREES POLYNESIENNES

Poisson cru traditionnel au lait de coco frais @ 2 850
Thon coupé en dés cuit au citron vert, carotte, oignon, tomate, concombre, lait de coco frais,
serviavec du riz

Assiette tahitienne aux trois fagons 2 850
Poisson cru au lait de coco, sashimi, thon mi-cuit aux épices, sauce sashimi, servi avec du riz

Tartare de thon 2 950

Tomate, concombre, échalote, oignon vert, capre, huile d'olive, servi avec du riz

L'ENTREE GOURMANDE

Burrata et linguine a la sauce tomate basilic fait maison 2 990

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

Sans gluten Bio Végetarien L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.
Gluten free Organic Vegetarian All prices are indicated in Pacific Francs.



https://www.cuisineaz.com/recettes/aumoniere-de-feuille-de-brick-au-chevre-44434.aspx

lats principauy

cOTE MER

Mérou et légumes du fenua@ @ 3500

Legumes du fenua cuits a la vapeur, sauce au lait de coco

Mahi Mabhi grillé @ . 3600

Mousseline de patate douce, asperge verte et sauce a la vanille

Cannellonis de poisson du jour, creme de parmesan 3 600

Noix de Saint-Jacques poélées 3 890

Risotto forestier

COTE TERRE

Supréme de poulet jaune roti 2 890

Tagliatelles & la sauce aux morilles

Entrecote grillée, sauce au poivre (300g) 3 890
Servie avec des frites

Filet de veau a la plancha 3 990

Mousseline de patate douce, chips de taro, jus de viande

Magret de canard a la plancha 4 550

Ecrasé de pormme de terre & I'huile d'olive et jus au romarin

Filet de beeuf et foie gras poélé 4 750

Polenta crémeuse, sauce au porto

LES ACCOMPAGNEMENTS

Riz blanc 400

Mesclun de salade / Frites / Wok de légumes 650

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

Sans gluten “picé Bio Végetarien L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.
Gluten free i Organic Vegetarian All prices are indicated in Pacific Francs.
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LES BURGERS

Bacon cheeseburger ou cheeseburger 2 950
Pain, steak de boeuf charolais, bacon, salade, tomate,

cornichon, confit d'oignon, fromage cheddar, sauce burger, servi avec des frites

Fish burger 3 000
Pain buns au curry du “Fournil Hautbois”, péche du jour grillée, salade, tomate,
cornichon, confit d'oignon, sauce tartare, servi avec des frites
NOS SUGGESTIONS
Assortiment de glaces et sorbets (3 boules au choix) 1400
Coco, ananas, chocolat noir, mangue, passion, framboise, fraise, corossol, vanille
Tiramisu au Nutella 1450
Servi a l'italienne
Tarte tatin aux fruits du moment 1750
Glace a la vanille
Profiteroles au chocolat 1850
Glace a la vanille de iles
Cafe gourmand 1850
Assortiment de quatre desserts
Assiette de fruits frais 1900
Charlotte au chocolat noir

2100

Taxes et services compris.
Taxes and services included.

Sans gluten Bio Végetarien L'ensemble des tarifs est exprimé en Franc Pacifique.
Gluten free Organic Vegetarian All prices are indicated in Pacific Francs.




